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Herzlich willkommen 
in unserem Restaurant! 

 
Teilen Sie uns gern vorab  
Ihre Unverträglichkeiten  

sowie Allergien mit.  
Gern gehen wir individuell  
auf Ihre Wünsche ein. 

 
Wir wünschen Ihnen eine 

schöne Auszeit bei uns im Meergut! 
 
 
 
 
 
 
 

„Genieße den Augenblick,  

denn der Augenblick 
ist dein Leben.“ 
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Vorspeisen 
   

Fischeintopf „meergut“  
Zander ׀ Kabeljau ׀ Gambas ׀  Miesmuschel 

Wurzelgemüse ׀ Safran  

b,d,i 

18 € 

  Weiße Tomatencremesuppe 
Tramezzini ׀ Concassée ׀ Basilikumöl ׀ Tomatengel  

a,g 

14 € 
 

Beef Tatar 
Eigelb vom Biohuhn ׀ Schalotten ׀ Kapern 

Parmesan ׀ Sauerteigbrot  

a,c,g,j 

20 € 
 

Gegrillter Oktopus  
Orangen ׀ Paprika Chutney ׀ Schwarzer Knoblauch  

c,f,j,k 

20 € 
 

 

Gebackener Ziegenkäse  
Apfel Chutney ׀ Rote Bete 

Baconmarmelade ׀ Ahornsirup ׀ Quinoa Crunch 

g,h,14 

18 € 
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Vegetarisch & Vegan 

 
Trüffel Ravioli 

Ricotta ׀ Grüner Spargel ׀ Wintertrüffel ׀ Espuma 
a,c,g 

28 € 
 

Cesar´s Salat 
Romanasalat ׀ Kirschtomaten ׀ Avocado ׀ Prosciutto 

Croutons ׀ Pinienkerne 
a,c,g,h,14 

16 € 

 

Extra dazu: 

Hähnchenkeule im Knuspermantel a,c 13 € 

Gebratenes Lachsfilet  d   14 €   

Gebratene Riesengarnelen 3 St b  11 €   

 

Beilagensalat Cesar´s Art 
8 € 
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Teriyaki Bowl        
Jasminreis ׀ Wakame ׀ Kimchi ׀ Edamame ׀ Avocado 

Mango ׀ Sesam 
f,k 

25 € 

Extra dazu: 

Hähnchenkeule im Knuspermantel a,c 13 € 

Gebratenes Lachsfilet  d   14 €   

Gebratene Riesengarnelen 3 St b  11 €   

 
 
 

Fisch 

Gebratenes Zanderfilet 
Steinpilzrisotto ׀ Chorizocrumble ׀ Wilder Brokkoli 

Kräuterschaum 
a,d,g 

34 € 
 

 

Gebratenes Dorschfilet 
Steckrübenstampf ׀Grüner Spargel׀ Forellenkaviar 

Beurre Blanc 

d,g,i,j 

34 € 
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Fleisch 

 

Hirsch „ Bourguignon“ 
Hirschragout ׀   Kürbisknödel ׀ Wurzeln ׀ Egerlinge 

Maronen ׀ Preiselbeeren  

g,i,l 

36 € 

Duett vom Rind 
Rinderfilet ׀ Ochsenbacke ׀ Portwein 
Mille Feuille von Kartoffel&Trüffel 

Winterliches Gemüse  

g,i,l 

42 € 
 

Wiener Schnitzel 
Kalbsrücken paniert ׀ Speck-Bratkartoffeln ׀ 

Preiselbeeren 

a,c,j 

39€ 

Barbarie Entenbrust 
Kartoffelgratin ׀ Kräuterseitling  

Schalotte ׀ Balsamico  

A,g,i 

39€ 
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Süßer Abschluss 
 

Sanddorn Cheesecake 
Apfel-Lemoncurd ׀Amarettini ׀Weiße Schokolade 

a,c,g 

13 € 

 
Schoko Hoch 4 

Eis ׀ Mousse ׀ Brownie ׀ Schokoerde ׀ Orange 
a,c,g 

16 € 

 

Zimt Crème Brûlée 
Passionsfruchtsorbet ׀ Haselnusscrumble ׀ Brombeere  

a,c,g 

17 € 
 

Arrangement  
vom norddeutschen Käse 
Feigensenf ׀ Trauben ׀ Grissini  

a,g,j 

18 € 
 
 

„Genieße den Augenblick, denn der Augenblick 
ist dein Leben.“ 


